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VINS BLANCS - 20 cl /100 cl / 50 cl  
 
                                                                  20cl     100 cl     50 cl      
Suisse  
Chasselas romand VDP, Soleil Ardent 9.40 5.30 
Piacere 22 VDP, Assemblage cépages blancs  9.00*   
    Vully  
Vully 22 AOC, Chasselas, Château de Praz/Vully  7.30   
    Genève AOC    
Chardonnay de Satigny 22, Dom. Alouettes                             8.50*  
    Vaud   
Mont-s-Rolle, Les Pierrailles, La Côte AOC  7.30 
Luins, Les Cavaliers, La Côte AOC                            3.80                  7.30 
Epesses, Union Vinicole Cully, Lavaux AOC  9.00 
Yvorne, Artisans Vignerons Yvorne, Chablais AOC  9.30  
    Valais AOC 
Fendant, Valclair                                                       3.20                  6.30 
Fendant, Sélection Pittet Vins  6.50 
Fendant, Biollaz Chamoson 10.80 6.40 
Fendant, Mélodie valaisanne  6.80 
Johannisberg, Sélection Mathier, Salquenen  8.60 
Johannisberg Chamoson 22, Réserve des Administrateurs                 10.40* 
Dôle Blanche, Sélection Mathier, Salquenen  7.20  
Petite Arvine 22, Réserve des Administrateurs   14.90* 
Heida 22, Réserve des Administrateurs  14.50* 
Verjus du Valais                                  (25 cl) 5.50 
 
Divers                                                                                         
Vin blanc, Echanson 4.20 
Vin blanc, Fondue   3.00 
Muscat Riversaltes AC 18, Château l’Esparrou   11.80*             
* Bouteille 50 cl, verre perdu  
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VINS BLANCS - SUISSE - 37.5 cl / 75 cl 
 
                                                                             37.5 cl    75 cl    
Suisse  
 
Piacere VDP 22, Assemblage cépages blancs, Cave Jolimont, Rolle        12.50 
Ancora VDP 22, Assemblage cépages blancs, Cave Jolimont, Rolle                  19.30 
Chasselas-Heida-Arneis VDP 21, Legio Vallis by Julius         15.70   
Schaffhausen AOC 20, Blanc de Noir, Trinitum                                   20.00 
Graubünden AOC 21, Lindorna Bella, Grisons                                     20.50 
 
 
Genève  
 
Chardonnay de Satigny AOC 20, Dom. des Alouettes                  13.50 
 
 
Vaud  
 
Sauvignon blanc 22, Emblem, Vaud AOC    16.20 
Pinot Gris 22, Emblem, Vaud AOC                                                                                      15.90 
La Jouvence 22, Merlot blanc de Noir, Charles Rolaz, Vaud AOC    19.80  
Be «O» 22, Chasselas Bio Suisse, La Côte AOC            12.50 
   

Mt-sur-Rolle 22, Caprice Mme, Laurier Or Terravin, La Côte AOC  13.20 
Château de Châtagneréaz 22, 1er Grand Cru, La Côte AOC                  19.50 
Sauvignon Gris 21, La Capitaine, La Côte AOC, Bio     26.50 
Villette 22, Dom. de La Bolliataz, Lavaux AOC, Bio & Biodynamie    17.00 
Epesses 22, Le Replan, Lavaux AOC 70 cl  15.50 
St-Saphorin 22, Les Médailles, Lavaux AOC  18.80 
St-Saphorin 22, Rés. Château Gruyères, Lavaux AOC 70 cl  16.50 
Faverges 22, Etat de Fribourg, Lavaux AOC 70 cl  16.50  
Yvorne 22, Artisans Vignerons Yvorne, Chablais AOC 70 cl 10.20  17.50 
Yvorne 22, Clos de la George, 1er Grand Cru, Chablais AOC  22.80 
Yvorne 22, Ch. Maison Blanche, Grand Cru, Chablais AOC  26.50 
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VINS BLANCS - SUISSE - 37.5 cl / 75 cl 
 
                                                                            37.5 cl    75 cl   
Vully AOC                                                                               
 
Vully 22, Chasselas, Château de Praz 14.50 
Réserve Blanche 22, Sélection Chasselas, Château de Praz 18.50 
Pinot Gris du Vully 22, Château de Praz  21.00 
Freiburger du Vully 22, Château de Praz   25.90 
Traminer 22, Château de Praz                    27.50 
    
Valais AOC 
 
Fendant 22, Pierrafeu, Chartre d’Excellence  7.30                                                   

Fendant 22, Pentes Brûlées, Cave St-Pierre  10.50 
Fendant 22, Réserve des Administrateurs  12.50 
Molignon 22, Terre Promise, Sélection Mathier, Salquenen  17.00 
Johannisberg Chamoson 22, Rés. Administrateurs  16.50 
Dôle Blanche 22, Pentes Claires  12.30 
Petite Arvine 22, Réserve des Administrateurs  23.00 
Heida 22, Réserve des Administrateurs   22.00 
Malvoisie douce 22, Réserve des Administrateurs    18.50 
Sunshine 22, Cuvée Blanche, Heida, Chardonnay   16.50 
Cuvée Mme Rosmarie Mathier 22                              25.50  
Assemblage Petite Arvine, Pinot blanc, Sylvaner, Pinot gris 

Ambassadeur Fumé 21, Gros Rhin Chamoson  29.00 
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VINS BLANCS – DIVERS PAYS - 75 cl 
  
                                                                            37.5 cl    75 cl   
France 
  
    Vin de Pays d’Oc IGP / Roussillon  
Vin Orange 21, Vin blanc de macération, Les Jamelles  13.50 
Muscat sec MO 21, Les Jamelles   12.50 
Viognier MO 21, Les Jamelles  12.50 
Côtes Catalane IGP 21, Coté Floral, Domaine Lafage   12.90 
 
    Corse  
Muscat îIe de Beauté IGP 22, Dom. Casanova  11.00 
 
    Val de Loire AC  
Sancerre MO 22, Domaine M. Girard & Fils  24.00 
 
    Alsace AC  
Gewürztraminer MO 20, Cave Bennwihr             14.80 
 
    Bourgogne AC                                      
Chablis MO 21, Domaine Nathalie & Gille Fèvre   23.80  
 
    Bordeaux AC      
Entre-deux-Mers MO 21, Château Haut Pasquet   12.00 
Sauternes MO 19, Château Lange-Réglat  17.50 30.00 
 
    Sud Ouest   
Sauvignon 20, Pierres Dorées, Côtes Gascogne IGP   11.30 
Monbazillac AC MO 18, Epoque, Collection Terroir     17.50 
 
Italie  
Bianco di Chieti IGT 17 amabile, Senza Parole    12.20 
 
Espagne  
Audentia DOP MO 20, Sauvignon blanc, Bodegas Murviedro   11.50 
Yecla DO, Demuerte White, Verdejo, Sauvignon blanc   17.00 
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VINS ROSES - 100 cl / 50 cl 
 
                                                                            100 cl     50 cl   
Suisse  
Gamay romand rosé VDP, Friolant  5.30 
Piacere rosé VDP 22, Assemblage, Cave Jolimont, Rolle  9.00* 
Rosé de Satigny GE AOC 22, Dom. Alouettes  7.20* 
Rosé de Goron VDP, Cave Riondaz  5.30 
Oeil de Perdrix VS AOC, Rosé Pinot Noir  7.60 
 
France  
Côtes de Provence AOP, Capitous  7.70 
Costières de Nîmes AOC, Château Saint-Cyrgues   5.10 

 
VINS ROSES - 75 cl  

 
                                                                                          75 cl    
Suisse  
Piacere rosé VDP 22, Assemblage, Cave Jolimont, Rolle  12.50 
Rosé Pinot Noir-Lagrein VDP 22, Legio Vallis by Julius  15.70 
Rosé de Satigny GE AOC 22, Domaine Alouettes 11.50 
Oeil de Perdrix VS AOC 22, Cave St-Pierre 12.90 
Oeil de Perdrix Neuchâtel AOC 22, Domaine Grisoni  17.00    
France  
Very Pamp’, Rosé Pamplemousse                  7.20 
Clair de Rose Pays d’Oc MO 22, Les Jamelles                              11.80 
Pays d’Oc IGP 
Côtes de Provence MO 21, Esprit Gassier de Ch. Gassier         16.00 
Côtes Catalanes IGP 21, Miraflors, Domaine Lafage    15.80 
Rosé île de Beauté IGP 22, Gris, Dom. Casanova Corse  11.00        
* Bouteille 50 cl, verre perdu  
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VINS ROUGES - SUISSE - 20 cl /100 cl / 50 cl 
 
                                                                20 cl     100 cl     50 cl   
Suisse 
 
Gamay romand VDP, Pierrouge 9.00 5.40 
Piacere VDP 22, Assemblage, Cave Jolimont  9.00*  
Merlot Suisse IGT, Merlissimo   7.00 
 
Vully 
Gamaret - Garanoir AOC 22, Ch. de Praz/Vully    11.50 
 
Vaud  
 
Salvagnin AOC, Flamborant 9.30 5.20 
Gamaret - Garanoir, Ganoiret, Vaud AOC   7.30 
 
 
 
Valais 
 
Goron VDP, Riondaz, Sierre   5.60 
Goron VDP, A. Biollaz, Chamoson 10.40      6.20 
Dôle AOC, Mélodie valaisanne, O. Mathier  7.20 
Dôle AOC, Cave St-Pierre                                3.30 
Pinot Noir AOC, Cave St-Pierre, Chamoson   7.80 
Pinot Noir AOC 22, Sélection Mathier, Salquenen  8.60 
Pinot Noir AOC, Mathier Salquenen, étiq. Bouquetins  8.60 
Pinot Noir AOC 22, Réserve Administrateurs   9.90* 
Humagne AOC 22, Réserve Administrateurs   15.00* 
Cornalin AOC 22, Réserve Administrateurs   15.50* 
Syrah AOC 22, Réserve Administrateurs   12.80* 
Le Rouge de Biollaz AOC 22, La Réserve des Reines    11.00* 
 
 
 
* Bouteille 50 cl, verre perdu  
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VINS ROUGES - DIVERS PAYS - 20 cl /100 cl / 50 cl 
 
                                                                  20 cl    100 cl     50 cl   
France 
 
Vin rouge de France VDT, La Tassée du Roy  3.50 
Côtes-du-Rhône AOP, Sélection Pittet Vins 6.20 3.90 
Côtes-du-Rhône AC, Sélection E. Vergy             2.10 
Vacqueyras AOC MO 20, Cuvée Prestige  14.20* 
Beaujolais AC, Bel-Air                                             3.10 6.30 4.70 
Saint-Amour AOC, Chardannes   8.60 
St-Emilion Lussac AC MC 19, Château Bonnin Pichon  12.50* 
   
Italie 
 
Chianti DOCG 21, Setteventi  5.60 
Merlot del Piave DOC 22, La Marotta  3.60 
Montepulciano d’Abruzzo DOP, Cavatina  4.00 
Salice Salentino DOC 21, Baroncelli  6.20* 
Nero d’Avola Sicilia IGT 22, Baroncelli   6.00* 
Primitivo Salento IGT 22, Baroncelli  6.20* 
Primitivo Salento IGT 22 amabile, Senza Parole  9.90* 
Cannonau Sardegna DOC 22, Baroncelli   7.60* 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
          
Bouteille 50 cl, verre perdu 
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VINS ROUGES - DIVERS PAYS - 100 cl / 50 cl 
 
                                                                             100 cl     50 cl 
 
Espagne 
 
Vin rouge d’Espagne, Cadrillo 4.80 
Valencia DO, Floresta, Sélection Pittet Vins 5.20 
Tempranillo Valdepenas DO, La Cuerda  5.30 
Rioja DOCa 19, Crianza, Coto Mayor  9.40* 
Sangria MO, Borriquito                                                 (1.5 lt) 4.50  
 
Divers 
 
Montagne, Vin rouge 4.10 
 
* Bouteille 50 cl, verre perdu      
 
 

V I N S  E N  B A G  I N  B O X  
 
Vin blanc, Vin cuisine                                                 10 lt 41.00 
Vin rouge, Vino da Pasto                                            10 lt 35.00 
 
Merlot, Vin Pays d’Oc IGP MO, Grand Sud                          3 lt     21.00 
Valencia DO, El Copero                                               3 lt    16.50 
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VINS ROUGES - SUISSE - 75 cl 
 
                                                                             37.5 cl   75 cl   
Piacere VDP 22, Assemblage, Cave Jolimont, Rolle                    12.50 
Ancora VDP 22, Galotta - Merlot, Cave Jolimont, Rolle                     19.50 
La Jouvence VDP 19, Merlot - Gamaret - Garanoir, Charles Rolaz                         18.80 
Merlot-Primitivo VDP 22, Legio Vallis by Julius                15.70 
 
Divers cantons    
Aargau AOC 17, Pinot Noir, Garanoir, Weinkeller Amann   19.50 
Schaffhausen AOC 19, Trinitum, Cabernet Dorsa  20.00  
Lindorna Bella VDP 19, Blauburgunder - Merlot, Grisons   20.00 
Merlot del Mendrisiotto 21, Momò, Angelo Delea, Ticino DOC    18.50 
Merlot Quattromani 21, Ticino DOC (caissette bois de 6)  59.00 
   
Genève AOC  
Gamay de Satigny 22, Dom. Alouettes 11.50 
Noir Plaisir 22, Assemblage Gamaret/Garanoir 13.80 
 
Vaud  
Escargot Rouge Original 22, Assemblage, Vaud AOC        12.90 
Pinot Noir vaudois AOC 22, Bertrand de Mestral   13.80 
Be «O» 22, Assemblage Bio Suisse, La Côte AOC                                                  12.50 
Merlot Réserve 19/20, Inspiration, La Côte AOC   29.00 
Gamaret/Merlot barrique 21, La Capitaine   28.50 
Bio Suisse, La Côte AOC 

Château d’Allaman 22, Grand Cru, La Côte AOC  18.00 
St-Saphorin 22, Rés. Château Gruyères, Lavaux AOC                                          19.90 
Faverges rouge 22, Etat de Fribourg, Lavaux AOC   19.90 
Villeneuve 19/20, Extasis, Assemblage, Chablais AOC   24.00  

Yvorne 21, Clos la George, 1er Grand Cru, Pinot Noir, Chablais AOC 12.80 24.00 
 
Vully                                                                              
Pinot Noir AOC 22, Château de Praz/Vully 19.00 
Gamaret AOC 22, Château de Praz/Vully 19.00 
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   VINS ROUGES - SUISSE - 75 cl 
 
                                                                             37.5 cl   75 cl   
Valais AOC 
Gamay 22, Méphisto     16.00 
Dôle 22, Les Félines  13.80 
Sang de l’Enfer de Salquenen 22  9.90 18.00  
Pinot Noir de Sion 20, Les Félines  15.50 
Pinot Noir 22, Réserve des Administrateurs  15.50 
Pinot Noir Salquenen 22, Réserve des Administrateurs  19.20 
Pinot Noir 22, Lucifer 10.20 19.00 
Humagne 22, Réserve des Administrateurs  21.50 
Cornalin 21, Réserve des Administrateurs  24.00 
Syrah 22, Réserve des Administrateurs    19.50 
Syrah 21, Elevée fût chêne, Réserve Administrateurs  30.00 
Diolinoir de Chamoson 21/22, Fût chêne, Cave Forum  26.00 
Redmoon 22, Cuvée rouge, Pinot Noir, Syrah  16.50 
Blackout 22, Cuvée rouge, Syrah, Diolinoir  18.80  
Cuvée Mme Rosmarie Mathier 20/21   25.50 
Assemblage Pinot Noir, Syrah, Humagne, Cab. Sauvignon   
Cuvée du 3ème Millénaire 22   27.50 
Assemblage Syrah, Merlot, Cabernet et Humagne   
 

      VINS ROUGES - ESPAGNE - 75 cl    
Audentia Reserva 17, Valencia DOP, Bodegas Murviedro  12.50 
Audentia Petit Verdot 21, Valencia DOP, Bodegas Murviedro    11.00 
Sericis Cepas Viejas Bobal 18, Utiel-Requena DOP, Murviedro 13.00 
Galeam Monastrell 21, Organic Alicante DOP, Murviedro 13.50  
Premium 1904, VDT Castilla 15, Tempranillo Syrah  13.00 
Yecla DO 21, Demuerte Luminous, WineryOn Bodegas   17.00 
Yecla DO 20, Demuerte Gold, WineryOn Bodegas 23.00 
Cigales MO 18 ORO, Museum Reserva  18.50 
Rioja Crianza DOCa 19, Coto Mayor  14.30 
Ribera del Duero DO 20, La Planta 15.80 
Bolé Garnacha/Syrah 18, Campo de Borja DO, Borsao              12.50 
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      VINS ROUGES - ITALIE - 75 cl 
 
                                                                                          75 cl 
 
Italie 
Montepulciano d’Abruzzo DOC 19, Amici 8.20 
Nero d’Avola Sicilia DOC 20, Torre Rracina         10.70 
Cannonau Sardegna DOC  MO 21, Marco Zanatta      12.50  
Il Brigantino N°6, Vino Rosso  17.50 
Crocco Re dei Rei N°7, Vino Rosso         28.50 
 
    Puglia  
Negroamaro di Puglia IGP 21, Luccarelli  11.20 
Sangiovese IGP 20, Fantini, Farnese  11.20 
Gran Trio Salento IGP 21, San Marzano  13.50 
Primitivo Salento IGT 22 amabile, Senza Parole 13.00   
Primitivo di Manduria IGP MO 21, Tratturi, Feudi San Marzano   12.50 
Primitivo di Manduria DOP 17, Sessant’anni, Limited Edition  32.00 
Primitivo/Merlot Salento IGP 21, Talò, de Cantine San Marzano 14.00 
  
    Toscana  
Chianti Classico DOCG MO 20, Castello di Querceto  16.00 
Bolgheri DOC 19, Borgo Serlo 33.00 
   
    Veneto  
Ripasso della Valpolicella DOC MO 21, Terre Verona 14.90 
Amarone della Valpolicella DOC MO 19, Terre Verona 29.80 
 
    Piemonte  
Barbera d’Alba DOC MO 21, Ruvei Marchesi, barrique 20.00 
Barbera Piemonte DOC MO 21, Excelsius, R. Sarotto  23.00 
Barolo DOCG MO 18, Tradizione, Marchesi 41.00                       
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      VINS ROUGES- DIVERS PAYS - 75 cl 
 
                                                                                           75 cl   
Portugal   
Douro DOC MO 19, Duorum   11.50 
Ramos Tinto Reserva 20, Alentejano MO  12.00 
 
Autriche   
Zweigelt MO 21, Neusiedlersee BIO, Weinbau Sattler  15.50  
 
Maroc   
Domaine de Sahari MO 20, Guerrouane AOG 11.80 
Cabernet Sauvignon/Merlot élevé en fût de chêne 
 
 
Liban   
Barka Talliya MC 17, Château Barka, Vallée de la Bekaa                  19.90 
  
Afrique du Sud   
Pinotage 19/20, Wellington 18.00   
 
 
Californie   
Cabernet Sauvignon MO 19, Ironstone Vineyards   14.70 
Zinfandel MO 18, Ironstone Vineyards  14.70 
 
Chili   
Carmenere MO 19, Tabali Gran Réserva, Valle de Cachapoal DO 13.50 
 
Argentine   
Malbec MO 21, Vinalba, Mendoza Valley  10.90 
Malbec Syrah Patagonia MO 19, Vinalba, Mendoza  13.50 
 

Australie  
Shiraz MO 13, Kingston Estate, South Australia 13.00 
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      VINS ROUGES - FRANCE - 75 cl 
 
                                                                                           75 cl   
    Languedoc-Roussillon  
Merlot du Pays d’Oc IGP MO 20, Les Jamelles    11.80 
Mourvèdre du Pays d’Oc IGP MO 20, Les Jamelles  11.80 
Grenache Syrah Mourvèdre MO 20, Les Jamelles  19.50 
Pays d’Oc IGP, Sélection spéciale, en carton Prestige de 6 bout.  
Minervois AOC 22, Château de Paraza 7.90 
Corbières AOP MO 20, Château Vaugelas Le Prieuré 11.80 
Corbières AOP MO 21, Château de Luc BIO  12.80 
Terre Métissée 21, Vin rouge d’Occitanie  11.70 
Côtes Catalanes IGP 20, Lieu dit St-Genis des Tanyères  17.00 
Côtes Catalanes IGP 20, Narassa, Domaine Lafage 19.00 
 
    Côtes-du-Rhône AC  
Lirac MO 21, Le Petit Prince, Ogier  14.90 
Vacqueyras MO 21, Dom. La Garrigue, Cuvée Prestige 20.80 
Gigondas MO 20, Dom. Grand Montmirail 24.80 
Châteauneuf-du-Pape MO 20, Fam. Quiot 30.50 
Les Combes d’Arnevel 
Crozes-Hermitage AOP 20, Nobles Rives, Cave de Tain               22.00  
  
    Sud Ouest  
Le Deal 18, 3 appellations Gaillac, Fronton et Cahors  12.00 
Merlot/Tannat MO 21, Dom. Alain Brumont, Gascogne IGT  12.80 
Cahors AOC MDC 18, Chevaliers Lagrezette, Malbec  23.50 
 
    Beaujolais  
Brouilly AC 20, Château La Chaize 17.90 
Fleurie AC 18, Le Pavillon 12.90 
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VINS ROUGES - FRANCE - 75 cl 
 
                                                                                           75 cl   
Bourgogne  
Mercurey MO 20, A. Barolet & Fils   28.00 
 
    Côtes de Beaune AOC 
Beaune MO 19, Les Epenottes, Henri de Villamont  28.50 
Maranges 1er cru MO 20, Domaine Bachelet  30.00 
Santenay MO 20, La Plice, A. Barolet & Fils   33.00 
Savigny-les-Beaune 1er cru MO 20, Clos des Guettes       41.00 
Volnay MO 20, A. Barolet & Fils 40.00 
Pommard MO 19, Henri de Villamont       51.00 
 
    Côtes de Nuits AOC 
Fixin MO 19, A. Barolet & Fils  33.00 
   
Bordeaux  
 
    Côtes de Bordeaux AC  
Château Lafitte Mengin MC 19* 29.00   
    Saint-Emilion AC  
Château Bonnin Pichon MC 19, Lussac St-Emilion 16.50 
Château Austerlitz MC 18  19.00 
Château Haut Gros Caillou MC 16 29.00   
    Médoc AC  
Mouton Cadet Réserve MF 18, Ph. De Rothschild 27.50   
    Haut-Médoc AC  
Château Reverdi MC 18, Cru Bourgeois* 24.50 
Château Citran MC 19, Cru Bourgeois Supérieur*  29.50 
Château Lamarque MC 13, Cru Bourgeois 27.50 
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      VINS ROUGES - FRANCE - 75 cl 
 
                                                                                           75 cl 

  
    Moulis AC  
Château Malmaison MC 19, Nadine De Rothschild* 26.50 
Château Chasse Spleen MC 19, Cru Bourgeois Exceptionnel 49.00 
 
    Saint-Estèphe AC  
Château Saint-Estèphe MC 19, Cru Bourgeois Sup.* 32.00 
 
    Pomerol AC 
Benjamin de Beauregard MC 20, BIO*  36.00 
 
    Margaux AC  
Margaux de Brane MC 16 36.00 
 
    Graves AC  
Ch. Graveyron MC 18                  19.00 
 
* En caissette-bois de 6 bouteilles 
 

VINS ROUGES - MAGNUM 
 
                                                                                          150 cl 
Ancora VDP 22, Galotta-Merlot, Cave Jolimont, Rolle   40.00 
Pinot Noir VS AOC 22, Réserve Administrateurs 34.00 
Diolinoir Chamoson AOC 20/21, Fût chêne, Cave Forum*           95.00 
Jubilum 21, L’Assemblage, Vaud AOC avec étiquette dédicacée  50.00 
Idem en caissette-bois                                                                               60.00 
Cuvée du 3ème Millénaire 22, Assemblage cépage VS AOC     62.00 
1ère Côtes de Bordeaux MC 16, Château Ricaud  40.00 
Primitivo Manduria DOC 17, Sessant’anni, Limited Edition*  84.00 
Cigales MO 15, Museum Reserva  48.00 
Yecla DO 18, Demuerte Deluxe, Limited Edition* 75.00 
 
 
 
 



 

 17 

VINS ROUGES - JEROBOAM 
 
                                                                                         300 cl 
Pinot Noir VS AOC 22, Jubilum, avec étiq. dédicacée* 100.00 
Pinot Noir VS AOC 22, Réserve Administrateurs*  105.00 
Primitivo Manduria DOC 17, Sessant’anni  168.00 
 
* En caissette-bois 
    

   MOUSSEUX / CHAMPAGNES 
 
                                                                            37.5 cl    75 cl   
Mousseux  
Piacere pétillant VDP Suisse   15.00 
Clairette Die AOC, Tradition    11.50 
Fior d’Arancio, Vino Spumante Moscato Dolce                                  14.80 
Prosecco DOCG MO, Bacio della Luna, Extra Dry  14.00 
Prosecco rosé DOCG MO, Bacio della Luna, Brut   14.00 
 
Champagnes  
Baron Albert, brut, Cuvée L’Universelle   32.00 
Joseph Perrier & Fils, brut, Cuvée Royale 23.00 41.00 
 
 

V I N S  S A N S  A L C O O L  
  
                                                                                           75 cl 
 
Boléro, Vin blanc sans alcool, Château Constellation   10.90 
Boléro, Vin rouge sans alcool, Château Constellation  10.90  
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S P I R I T U E U X  
 
                                                                             100 cl     70 cl   
    Vermouths  
Martini, blanc / rouge 13.00    
    Porto, bouteille d’origine             
Porto rouge, Tawny  16.00 
Porto rouge Ferreira, Reserva Tawny    29.00  
   
    Vins doux  
Madère 17.00 
Malaga 12.00 
Moscatel, San Pédro, Vin de Messe                            (50 cl)  6.90 
  
    Apéritifs  
Absinthe du Val-de-Travers,  
Charlotte, La Clandestine 53°   52.00 
Ricard 45° 36.00 
Cynar 16.5° 24.00 
Suze 20° 25.50 
Appenzeller Bitter 29° 37.00 
  
    Liqueurs  
Amaretto di Mattia Walcher, 28° Qualita Biologica   32.00 
Limoncino della Riviera, Ligure Opera 30°   26.00 
Limoncello, O Limoncello 20.5°, Création fribourgeoise !                             (50 cl) 30.00 
Mandarinello, O Limoncello 20.5°, Création fribourgeoise !                         (50 cl) 30.00 
O Limoncello, Coffret découverte 4 X 20 cl    65.00    
Limoncello / Mandarinello / Arancello / Pamplemoussecello, Création fribourgeoise ! 

Liqueur de Gingembre, La Golée 35 °, Création fribourgeoise !       (50 cl) 40.00 
Crème de cassis, Bourgogne 19°  30.00 
Crème de pêche vigne, Bourgogne 18°  30.00 
Marasquino 24°  17.00 
Grande Gruyère 45°                                       (37.5 cl) 24.00  42.00 
Highlander Whisky Cream 19.5°  19.00 
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S P I R I T U E U X  
 
                                                                  50 cl   100 cl   70 cl  
    Eaux-de-vie indigènes 
 
Pomme pure Bätzi Paysan 40°  27.50 
Pruneau pur 40°  34.00 
Prune de Paysan du Fricktal 40°  34.00 
Berudge, Distillerie Morard 40°    36.00 
Kirsch pur de Paysan 40°    22.00 38.00 
Gentiane, Distillerie Morard 40°              (37.5 cl)  26.00 52.00 
Chrüter 40°  27.00 
Poire William, La Valadière 37.5°   27.00 
Poire à Botzi, Ferme du Grand-Clos 42°  32.00 
Abricot, La Valadière 37.5°   29.00 
Gin 27, Appenzell Dry Gin 43°   43.00 
Gin n°9, Cinq et demi 40°, création fribourgeoise ! 55.00 
L’esprit de Julius Distillat Pinot Noir VS 41°  58.00 
L’esprit de Julius Vintage 1996 41°  90.00 
L’esprit de Julius Cask Strength 1999 54°  115.00   
    Divers 
 
Rhum, Ron del Sol 37.5°  27.00 
Rhum, Diplomatico Mantuano 40°    38.00 
Vodka Red Trojka 24°   17.00 
Vodka, Pur Grain 40°   22.00 
Grappa, Paesanella 37.5°  29.00 
Grappa di Barolo MO 42° 40.00 
Grappa di Sessant’anni 40°  51.00 
Vieille Prune, Morin Père & Fils 41° VSOP    35.00 
Calvados, Morin Père & Fils 40°   26.00 
Cognac, Godeau 40°    31.00 
Cognac, Lheraud Speciale VS 40°    54.00 
Cognac, Lheraud Cuvée 10 42°   98.00 
Cognac, Hine, Rare Fine Champagne VSOP 40°    76.00 
Bas Armagnac, Gaston Le Grand 40° *  
millésimé 2003 coffret bois    125.00 
millésimé 1993 coffret bois    148.00 
millésimé 1983 coffret bois    167.00 
* divers millésimes en stock ou sur commande    
Whisky à l’érable, Sortilège, Québec 30°    49.00 
Whisky à l’érable, Sortilège Prestige 40.9°, 7 ans d’âge            79.00 
Whisky, Ballantine’s 40°   28.00 
Whisky, Highland Park, 12 Year Old 40°    69.00 
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CONDITIONS DE VENTE 
 
Offre et prix  
 
Sauf vente entre-temps et sans engagement 
Annule et remplace tous les tarifs précédents 
 
Livraison  
 
Offerte dès 12 unités dans notre secteur d’activité  
ou pris à notre cave à Epagny 
 
Emballage  
 
-  100 cl, 50 cl, 20 cl consignés fr.0.30  
Nous ne reprenons que les quantités correspondant à nos 
livraisons 
 
TVA  
 
7.7 % incluse dans nos prix    
 
Paiement  
 
30 jours net  
 
Défectueux  
 
Suite à la décision de l’assemblée des négociants en vins du 
10 juin 88, et selon les articles 197 et suivants du Code des 
Obligations : 

- Les vins suisses et étrangers mis en bouteilles en Suisse 
seront remplacés ou remboursés durant 1 année, à partir 
de la date de livraison, dans la mesure où les bouteilles 
sont pleines au ¾ et munies du bouchon d’origine  

- Les vins étrangers mis en bouteilles dans le pays de  
production ne seront pas remboursés 
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N O S  A T O U T S  
 

La qualité, le choix  
 
Les mises en bouteilles dans les caves ou à la propriété vous 
garantissent l’authenticité et la qualité de nos vins qui 
reposent dans nos caves à la température idéale. 
 
Les prix  
 
Le rapport qualité-prix est notre devise. Vous trouverez 
d’excellents et étonnants vins à petits prix…  
 
Des conseils  
 
Dans une ambiance sympathique, nous nous ferons un plaisir 
de vous renseigner et de vous conseiller à notre cave ou en 
nous téléphonant. 
 
Livraison en consignation  
 
Pour vos réceptions, fêtes de famille, sorties de sociétés …  
Le non consommé est repris. 
Nous vous prêtons aussi volontiers : verres à vin, éléments de 
bars, frigos, tonneaux frigorifiques, … 
 
Bon-Cadeau  
 
Pour le plaisir d’offrir le bon choix, utilisez nos superbes bons-
cadeaux. 
 
 
 
 
 
 

…et bien d’autres encore … 
Mettez-nous à l’épreuve, nous adorons les défis … 

 
 



 

 
Suivez-nous ! 

   

mailto:info@pittetvins.ch
Maxime Pittet


